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Аннотация. Введение. Птицеводство как отрасль активно развивается за счет создания новых кроссов  

и разведения новых видов птицы. Перед убоем сельскохозяйственная птица подвергается ветеринарному 

осмотру для выявления наличия заразных и незаразных заболеваний. Продукты убоя птицы проходят 

также ветеринарно-санитарную экспертизу: оценивают качество убоя и обескровливания, определяют 

наличие патологических изменений во внутренних органах. Цель: определить химический состав и 

питательность мяса уток-бройлеров при использовании в их рационе наноструктурной добавки 

природного минерала бентонит. Материалы и методы. Для достижения поставленной цели в условиях 

лаборатории кафедры физиологии и патологической физиологии федерального государственного 

бюджетного образовательного учреждения высшего образования «Казанская государственная академия 

ветеринарной медицины имени Н. Э. Баумана» проведены серии исследований. Были сформированы 

группы, в каждой было по 6 голов. Уткам опытной группы в течение 21 дня перед убоем вместе с 

комбикормом для бройлеров давали 25 % раствор наноструктурного бентонита в дозе 2,36 мл на каждые 

100 г корма. Результаты исследования, обсуждения. В ходе эксперимента изучали клиническое 

состояние, потребление корма и воды, регистрировали изменение массы тела. Тушки всех уток по 

внешнему виду имели хорошую упитанность. При убое обращали внимание на отложения жировой 

ткани, поверхность кожи, деформацию костей и на патологоанатомическую картину. Внутренние органы 

уток опытной и контрольной группы были пропорциональны по величине, цвет для каждого органа 

характерен, без наличия повреждений и кровоизлияний. Исследования проводили через 24 часа после 

созревания мяса. 
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Abstract. Introduction. Poultry farming as an industry is actively developing due to the creation of new crosses 

and breeding new bird species. Before slaughter, poultry is subjected to veterinary examination to identify the 

presence of infectious and non-infectious diseases. Poultry slaughter products also undergo veterinary and 

sanitary examination: evaluate the quality of slaughter and bleeding, and determine the presence of pathological 

changes in the internal organs. Purpose: to determine the chemical composition and nutritional capacity of 

broilers ducks when using a nanostructured supplement of the natural mineral bentonite in their diet. Materials 

and methods. To achieve the goal a series of research were carried out in the laboratory of the Department of 

Physiology and Pathological Physiology of the Kazan State Academy of Veterinary Medicine named after  

N. E. Bauman. Groups were formed, 6 heads each. The ducks of the experimental group were given a 25 % 
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solution of nanostructured bentonite at a dose of 2.36 ml per 100 g of food along with compound feed for 

broilers for 21 days before slaughter. Research results, discussion. During the experiment, the clinical condition, 

feed and water consumption were studied, the changes in body weight were recorded. The carcasses of all ducks 

had good fatness in appearance. During slaughter, attention was paid to the deposits of adipose tissue, the surface 

of the skin, the deformation of the bones and the pathoanatomical picture. The internal organs of the ducks of the 

experimental and control group were proportional in size, the color was characteristic for each organ, without 

damage and hemorrhages. The studies were carried out 24 hours after the maturation of meat. 

Keywords: ducks, nanostructured bentonite, fodder additive, chemical analysis of meat, nutrition of meat, duck 

meat, duck farming 
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Введение 

Птицеводство как отрасль активно развива-

ется за счет создания новых кроссов и разве-

дения новых видов птицы [7]. Перед убоем 

сельскохозяйственная птица подвергается вете-

ринарному осмотру для выявления наличий 

заразных и незаразных заболеваний. Продукты 

убоя птицы проходят также ветеринарно-

санитарную экспертизу: оценивают качество 

убоя и обескровливания, определяют наличие 

патологических изменений во внутренних ор-

ганах [4; 5]. 

В состав мяса птицы входят мышечная, со-

единительная, жировая, костная и др. ткани. Хи-

мический состав птичьего мяса отличается от 

состава мяса убойных животных. В нем высокое 

содержание белка − 17−23 %, жира − 17−44 %, 

минеральных веществ и витаминов, которые 

представляют пищевую ценность [1]. Кроме того, 

пищевая ценность мяса также зависит от энерге-

тического содержания и вкусовых свойств [10]. 

Наиболее ценная масса мышц локализуется у 

птиц в области груди и по объему равна массе 

всех остальных мышц тушки, включая мышцы 

конечностей (бедра и голени). Для того чтобы 

достичь более высоких показателей по качеству 

продукции, в процессе кормления применяются 

различные добавки: антиоксиданты, биологиче-

ски активные вещества, витамины, агроминера-

лы [2]. Применение природных агроминералов и 

их преобразованных аналогов позволяют повы-

сить продуктивность, улучшить качество про-

дукции и оптимизировать минеральное питание 

птиц [3; 9]. 

Цель: определить химический состав и пита-

тельность мяса уток-бройлеров при использова-

нии в их рационе наноструктурной добавки при-

родного минерала бентонит. 

 

Материалы и методы 

Для достижения поставленной цели в усло-

виях лаборатории кафедры физиологии и па-

тологической физиологии федерального госу-

дарственного бюджетного образовательного 

учреждения высшего образования «Казанская 

государственная академия ветеринарной меди-

цины имени Н. Э. Баумана» проведены серии 

исследований. Были сформированы группы, в 

каждой было по 6 голов. Уткам опытной группы 

в течение 21 дня перед убоем вместе с комби-

кормом для бройлеров давали 25%-й раствор 

наноструктурного бентонита в дозе 2,36 мл на 

каждые 100 г корма. Контрольные утки получа-

ли только комбикорм для бройлеров, без доба-

вок. Для определения органолептической оцен-

ки мяса были использованы грудные и ножные 

мышцы. Пробой варки получен бульон для 

оценки его по таким показателям, как аромат, 

вкус, прозрачность и наваристость. Химический 

состав мяса и его питательность определяли в 

учебно-научной лаборатории по анализу кормов 

и продукции животноводства. Микробиологиче-

ские исследования мяса проводили по ГОСТ Р 

50396.1-2010
1
 [5; 6; 8]. 

———— 
1 ГОСТ Р 50396.1-2010 Мясо птицы, субпродукты и по-

луфабрикаты из мяса птицы. Методы определения количе-

ства мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных 

микроорганизмов. М. : Стандартинформ, 2011. 6 с. 
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Результаты исследования, обсуждения 

В ходе эксперимента изучали клиническое со-

стояние, потребление корма и воды, регистриро-

вали изменение массы тела. Тушки всех уток по 

внешнему виду имели хорошую упитанность. 

При убое обращали внимание на отложения жи-

ровой ткани, поверхность кожи, деформацию ко-

стей и на патологоанатомическую картину. Внут-

ренние органы уток опытной и контрольной 

группы были пропорциональны по величине, 

цвет для каждого органа характерен, без наличия 

повреждений и кровоизлияний. Исследования 

проводили через 24 часа после созревания мяса. 

Бульон, полученный от мяса опытной группы, 

был ароматным, прозрачного цвета, более навари-

стым, в отличие от бульона контрольной группы. 

При определении степени бактериологиче-

ской обсемененности проведено микробиологи-

ческое исследование, так как это один из пара-

метров мяса и мясопродуктов для присуждения 

статуса доброкачественности. 

В мазках-отпечатках определяли микрофлоры 

в поверхностном и глубоком слоях мяса, а затем 

количество мезофильных аэробных, факульта-

тивно-аэробных и патогенных микроорганизмов 

(табл. 1). 

Таблица 1 / Table 1 

Бактериоскопия мазков-отпечатков / Bacterioscopy of imprint smears 

Показатели / Indicators 
Контрольная группа /  

Control group 

Опытная группа /  

Experimental group 

Количество бактерий в одном поле зрения на поверхностном слое 1,2 1,1 

Количество бактерий в одном поле зрения в глубоком слое - - 

Распад тканей - - 

 

При проведении микроскопии мазков-отпе-

чатков мяса грудной части уток, отобранного  

с поверхностного и глубокого слоя, не было выяв-

лено существенных различий. Согласно нормативу, 

в свежем мясе не должны присутствовать или об-

наруживаться в поле зрения единичные микробы 

(до 10 − кокки и палочковидные бактерии), без 

распада тканей. Как видно из таблицы 1, пробы 

соответствуют всем вышеперечисленным критери-

ям и характеризуют исследуемое мясо как свежее. 

1. Количество мезофильных аэробных и фа-

культативно-аэробных микроорганизмов соот-

ветствовало нормативам и было ниже показате-

лей, не более 1х10
5
 КОЕ/г, что соответствует 

ГОСТу Р 50396.1-2010
1
. 

Также в происследованных пробах не выяв-

лены патогенные микроорганизмы, в т. ч. 

Salmonella и Listeriа monocytogenes (табл. 2). 

На основании полученных данных видно, что 

пробы, полученные из мяса уток, которым приме-

няли в рационе 20%-й раствор наноструктурного 

бентонита, по бактериологическим показателям 

особых различий между собой и с контролем не 

имеют и соответствуют требованием СанПиН 

2.3.2.1078-01 пр.1 п.п.1.1.9.1., 1.1.10.1.
2
. 

Проведен химический анализ мяса уток, по-

лучавших в рационе 20%-й раствор нанострук-

турного бентонита. 

Результаты исследований представлены в 

таблице 3. 
Таблица 2 / Table 2 

Микробиологические показатели мяса уток / Microbiological indicators of duck meat 

Показатель / Indicators 
Контрольная группа /  

Control group 

Опытная группа /  

Experimental group 

КМАФАнМ, КОЕ/г 1,6х103 1,5х103 

Патогенные микроорганизмы, в т. ч. Salmonella Не выделено Не выделено 

Listeriа monocytogenes Не выделено Не выделено
1
 
2
 

———— 
1 ГОСТ Р 50396.1-2010 Мясо птицы, субпродукты и полуфабрикаты из мяса птицы. Методы определения количества ме-

зофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов. М. : Стандартинформ, 2011. 6 с. 
2 СанПиН 2.3.2.1078-01. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и пи-

щевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы. Утв. главным государствен-

ным санитарным врачом РФ 06.11.2001. М., 2002. 272 с. 
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Таблица 3 / Table 3 

Содержание питательных веществ и калорийность мяса /  

Nutrient content and calorie content of meat 

Показатели / Indicators 
Группы / Groups 

Контроль / Control Опытная / Experimental 

Влага, % 75,4±01 74,5±0,2 

Сухое вещество, % 24,5±1,2 25,4±1,3 

Зола в СВ, % 4,5±0,2 4,9±0,1 

Жир в СВ, % 6,6±0,3 6,9±0,2 

Кальций в СВ, % 2,3±0,3 2,5±0,2 

Фосфор в СВ, % 0,05±0,1 0,06±0,1 

Калорийность 100 г мяса, ккал 87,4±0,4 102,6±0,4 

 

Установлено, что применение кормовых доба-

вок на основе нантоструктурного бентонита спо-

собствует снижению влаги в опытной группе на 

1,2 % за счет поступления минеральных веществ 

из корма и более высокой усвояемости. Пищевая 

ценность мяса была повышена по содержанию 

жира в опытной группе на 9,5 %. Соотношение 

кальция и фосфора также пропорционально было 

выше в опытной группе. Энергетическая ценность 

продукта в опытной группе была на 85 % выше, 

чем в контрольной. 

 

Заключение 

Анализируя полученные данные, можно ска-

зать, что применение нанострукторного бентонита 

в кормлении уток не имело негативных послед-

ствий на клинико-физиологическое состояние.  

По содержанию влаги, жира, минеральных веществ 

и калорийности применение наноструктурной до-

бавки положительно влияет на увеличение пита-

тельных веществ в мясе уток. По органолептиче-

ским, физико-химическим и микробиологическим 

показателям мясо, полученное от уток, является 

безопасным и может быть употреблено в пищу. 
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